
*BEBIDAS + 4,50 € bebida ilimitada

Menú Eiffel 28 50
• A C E N T R O D E MESA
• Nuestra ensaladilla con regañá de cristal y caviar cítrico
* Bocados crujientes de langostino con salsa ponzu
• Nuestras patatas con parmesano, salsa de trufa y de yema
• Taco de pulled pork con lima, hoisin y hierbas frescas
* Ensalada César con bacon al josper, pollo crujiente y salsa

casera
• Solomillo a la brasa, setas, parmentier y salsa de ceps

Y D E P O S T R E
• Cremoso de mascarpone con Lotus y toffe

Menú Moulin Rouge
• ENTRADAS

*BEBIDAS + 4,50 € bebida ilimitada

30'90
• Marinera murciana con anchoa del Cantábrico
• Nuestras patatas con parmesano, salsa de trufa y de yema
• Raviolón de carrillera con salsa de vino dulce
• Lingote de brie rebozado con chutney de tomate y rúcula
• PLATO PRINCIPAL (a elegir)
• Solomillo a la brasa, setas, parmentier y salsa de ceps
• Hamburguesa "Xtream cheese" de vaca madurada
• Tataki de atún con ensalada de wakame y salsa teriyaki
• Risotto cremoso con boletus, lascas de Idiazábal

y toque de trufa
• P O S T R E
• Cremoso de mascarpone con Lotus y toffe

Menú Bohème
• ENTRADAS

*BEBIDAS + 4,50 € bebida ilimitada

33%0
- Marinera murciana con anchoa del Cantábrico
• Berenjena asada acompañada con dúo de salsas mediterráneas
• Canelón relleno de cremoso de bogavante al gratén
• Ensalada César con bacon al josper, pollo crujiente y salsa

casera
• P L AT O PRINCIPAL (a elegir)
• Entrecot de ternera al Josper
• Solomillo a la brasa, setas, parmentier y salsa de ceps
• Lomos de lubina la josper con mantequilla de hierbas,

cebolleta asada y romesco
• Tataki de atún con ensalada de wakame y salsa teriyaki

P O S T R E
• Mini pasión por el chocolate (brownie, chocolate caliente y

helado)

BEBIDAS DE M E N U S
Tinto cosechero y blanco de la casa.

Cerveza, refresco o agua mineral. Café o infusión.

Menú arrocero Solana
*BEBIDAS + 4,50 € bebida ilimitada

2790
• ENTRADAS
• Marinera murciana con anchoa del Cantábrico
• Berenjena asada acompañada con dúo de salsas mediterráneas
• Ensalada clásica con atún, pimientos de piquillo, huevo,

tomates, cebolla encurtida casera y piparras
- ARROCES (a elegir)
• Arroz negro con calamarcitos
• Arroz a banda con calamarcitos
• Arroz de pluma ibérica con verduras (+ 2 €)
• Arroz con rape, gambas y verduritas (+ 2 €)
• Arroz del Señorito (gambas, calamares, atún y mejillones) (+ 2 €)
* Fideuá marinera (gambas, calamares, atún y mejillones) (+ 2 €)
* Arroz campero del señorito con carrillera, pluma y pollo (+ 2 €)
* Tataki de atún y gamba roja sobre arroz a banda (+ 3 €)
* Calamares a la brasa sobre arroz negro y alioli (+ 3 €)
• Solomillo ibérico a la brasa sobre arroz de setas con dados
de foie (+ 3 €)
• Arroz con bogavante (+ 4 €)
• P O S T R E

• Cremoso de mascarpone con Lotus y toffe
*BEBIDAS + 4,50 € bebida ilimitada

Menú arrocero Albufera
• ENTRADAS 29'20
- Marinera murciana con anchoa del Cantábrico
• Lingote de brie rebozado con chutney de tomate y rúcula
• Canelón relleno de cremoso de bogavante al gratén
• Huevos rotos de corral con jamón ibérico
• ARROCES (a elegir)
• Arroz negro con calamarcitos
• Arroz a banda con calamarcitos
• Arroz de pluma ibérica con verduras (+ 2 €)
* Arroz con rape, gambas y verduritas (+ 2 €)
• Arroz del Señorito (gambas, calamares, atún y mejillones) (+ 2 €)
• Fideuá marinera (gambas, calamares, atún y mejillones) (+ 2 €)
• Arroz campero del señorito con carrillera, pluma y pollo (+ 2 €)
* Tataki de atún y gamba roja sobre arroz a banda (+ 3 €)
• Calamares a la brasa sobre arroz negro y alioli (+ 3 €)
• Solomillo ibérico a la brasa sobre arroz de setas con dados
de foie (+ 3 €)
• Arroz con bogavante (+ 4 €)
• P O S T R E
• Mini pasión por el chocolate (brownie, chocolate caliente y helado)

*BEBIDAS: Tinto y blanco cosechero de la casa - Cerveza, refresco o agua mineral. 2
bebidas por persona. Por 4,50€ bebida incluida durante la comida o cena hasta el servicio
del postre. Incluye pan y café o infusión. Menús a partir de 2 personas. Mínimo 1 menú por
persona. Por mayor agilidad en el servicio sólo se podrá elegir un tipo de menú para todos
los comensales de la mesa y máximo 2 arroces por mesa.
Precio por persona. I.V.A. incluido.


